Menu 56€

Assortiment d’amuses bouche
* Fore gras mi~cuit et C/wi'ncy betterave
*croustillant de /angoust/ne surun Tartarc d ’a/gucs

’;Dommc de terre soutflée aux saveurs jodées

[ ntrée
Oeuf mollet croustillant surun risotto d'artichaut, lamelles de trutfes blanches Aestivum
jus de viande acidulé rédurt
Ou
Carpaccfo de Saint- Jacgucs aux agrumes déchinés,
créme /égére au yuzu et C/wlbs de Pa/n au contit de ,éumquai'
Ou
Cube de saumon fumé par nos soins légérement snackés, tuile dentelle

asperges vertes et blanches en crémeux, mousse ]égére, rotie et en copeaux,

/D/at

Merlu de /ignc cuisson lente, raviole de /égumcs et salicornes au homard,

J/US 0/65 CBFBPBCCS SEervie mousseux

Ol
demi-caille désossée farcie surun Canapégoam brioche farcie d'une farce au foie gras)

Petft Pofs 3 /a [rancaise et purée lisse de Carottcjjus aux morilles

QO
/D oisson de /oéc/zc locale (st P/crrc,bar ou barbu) asperges vertes ct blanches roties,

risotto d ’épeautrc aux coqu///agcs, espuma dune f 7’0//3/70’3/56 au Pan[um de verveine citronnelle

EXEE X3

[ romage a notre [agon...

EX 3

Dcssert

C omme un vacherin 3 la framboise et 3 /a violette
+ 7 C hoix de dessert de notre carte

*( Jn menu enfant sera 0//5/00/7/5/6 entrée /o/at/ dessert 26€



